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Rauber-Rosti mit Lachs

Zutaten (fur 2 Personen)

500 g Kartoffeln (mehlig kochend)
Salz

1 mittelgrol3es Eigelb

Pfeffer

Muskat

2 Zweige Dill

4 EL Ol

4 Scheiben Raucherlachs
Meerrettich

Zubereitung

Kartoffeln schéalen, waschen und grob reiben. Mit Salz wiirzen.

Eigelb unter die Kartoffeln rihren. Mit Pfeffer und Muskat wurzen.

Dill waschen und abzupfen.

Ol in einer beschichteten Pfanne erhitzen. Aus der Kartoffelmasse Rosti
formen (z. B. mit dem Essloffel), goldbraun braten und auf Kiichenpapier
abtropfen lassen.

5. Mit Lachs, Dill und Meerrettich garnieren.
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Arbeitszeit: ca. 20 Min.
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