Kartoffel-Turmchen

Zutaten (fur 2 Portionen)

2 grolRe Kartoffeln

2 mittelgrol3e Eier

2 grol3e Fleischtomaten

4 Scheiben gekochter Schinken (a ca. 20 g)
2 EL Olivenol

Schnittlauch

Salz und Pfeffer

Zubereitung

1. Kartoffeln waschen und in Salzwasser 30-45 Minuten garen. Abgiel3en, mit
kaltem Wasser abschrecken und etwas abkihlen lassen. Kartoffeln pellen und
der Lange nach in ca. 0,5 cm dicke Scheiben schneiden.

2. Kartoffelscheiben nebeneinander in das Olivendl legen und knusprig-braun
anbraten. Mit Salz und Pfeffer wirzen.

3. In einer zweiten Pfanne 2 Spiegeleier braten. Mit etwas Salz und Pfeffer
wirzen. Tomaten in diinne Scheiben schneiden.

4. Kartoffeln, Schinken und Tomatenscheiben auf zwei Tellern zu Tirmchen
stapeln und Spiegeleier als Dach auf den Turm legen. Tiurmchen mit
Schnittlauch garnieren.

Arbeitszeit: ca. 25 Min. / Kochzeit fur Kartoffeln: 30-45 Min.
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